
 

   

 
 

Unsere Buffetvorschläge für Abitur- und Abschlussbä lle  
 
Großen Zuspruch für Abitur- und Abschlussbälle haben immer wieder die nachfolgend 
aufgeführten Buffets bekommen. Gern erstellen wir ein maßgeschneidertes Angebot für Ihre 
Veranstaltung und berücksichtigen auch hier Ihre Vorstellungen und Wünsche. Fragen Sie 
einfach nach Erweiterungen oder Änderungen zu unserem Angebot. 
 
 
 

Hotel Restaurant Hof Hueck 
 

Buffetvorschlag I 
 
 
 

Vorspeisen: 
 

Hausgemachte Reibekuchen mit geräuchertem Lachs und Matjestatar 
Westfälischer Wurstsalat mit Gurken und Zwiebeln in Essig-Öl 

Rosa gebratener Kasselerrücken mit Remoulade 
Vital-Station mit verschiedenen Salaten und Dressings 

Kleine Brötchen mit Butter und Schmalz 
 

* * * 
 

Hauptgänge: 
 

Putenrollbraten mit Spinat und Käse gefüllt, dazu Paprikasauce und Butterreis 
Gebratenes Fischfilet mit Kräuter-Semmelkruste, dazu Blattspinat 

und kleine gebratene Kartoffeln 
Kleine Schweineschnitzel mit Gemüse der Saison und Kartoffelgratin 

 
* * * 

 
Desserts: 

 
Weinschaumcreme 

Rote Grütze mit Vanillesauce 
Herrencreme 

 
 

16,00 € p. P. inkl. MwSt 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 



 

   

 
 
 
 

Hotel Restaurant Hof Hueck 
 
 
 

Buffetvorschlag II  
 
 

Vorspeisen: 
 

Tomaten-Mozzarella-Salat 
Mariniertes Gemüse 

Vital-Station mit verschiedenen Salaten und Dressings 
Mediterrane Brötchen-Auswahl mit Kräuterbutter 

 
* * * 

 
Hauptgänge: 

 
Putenbruststreifen in Champignonrahm mit Penne Rigate 
Gedünstetes Fischragout in Kräutersauce mit Butterreis 

Schweineschnitzel Piccata Milanese  
mit einer fruchtigen Tomatensauce und Farfalle 

Vegetarische Gemüselasagne 
 

* * * 
 

Desserts: 
 

Panna Cotta mit Früchten 
Tiramisu mit Cappuccinoschaum 

Espressoparfait 
 
 

16,00 € p. P.  inkl. MwSt 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

   

 
 
 
 

Maritim Hotel Schnitterhof 
 
 
 

Buffetvorschlag III 
 
 

Vorspeisen: 
 

Bunte Vitalstation mit Rohkost und verschiedenen Dressings 
 

*** 
 

Hauptgänge: 
 

Pfannengyros mit Kräuterquark und Krautsalat 
Pikante Hackfleischbällchen in Paprikasauce mit Basmatireis 

Cordon bleu von der Putenbrust mit Buttererbsen und Kartoffelspalten 
Gefüllte Wraps mit variabler Füllung 

 
*** 

 
Desserts: 

 
Milchreis mit Früchten 

Karamellpudding 
Pfirsich-Maracuja-Terrine mit Fruchtmark 

Verschiedene Frucht-Smoothies 
Frischer Obstsalat 

 
*** 

Brot- und Brötchenauswahl mit Butter 
 
 
 

16,50 € p. P.  inkl. MwSt 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

   

 
 
 
 

Maritim Hotel Schnitterhof 
 
 
 

Buffetvorschlag IV 
 
 

Vorspeisen: 
 

Bunte Salatbar mit Rohkost und verschiedenen Dressings 
 

*** 
 

Hauptgänge: 
 

Pizza-Variationen vom Blech 
Putengeschnetzeltes in Chilisauce mit Rigatoni 

Lasagne mit Käse überbacken 
Asia-Gemüsepfanne mit Mienudeln 

 
*** 

 
Desserts: 

 
Schokoladen- und Vanillepudding 

Frischer Fruchtsalat 
Erdbeercreme 

Joghurtterrine mit Fruchtmark 
Quarkspeise mit Früchten 

 
*** 

 
Brot- und Brötchenauswahl mit Butter 

 
 
 

18,00 € p. P.  inkl. MwSt 
 


